
Ψωμί (κατ’ άτομο)

ΣΑΛΆΤΕΣ & ΚΡΎΑ ΟΡΕΚΤΙΚΆ

Ελλάδος Εικόνες 
Ανάμεικτα πράσινα λαχανικά, λιαστή ντομάτα, ντοματίνια,  

με ξινότυρο Μυκόνου & dressing βαλσάμικο

Παστελάτη 
Πράσινα λαχανικά, φράουλες, καραμελωμένα φουντούκια,  

gorgonzola  & γλυκό dressing βαλσάμικο

Νησιώτικη 
Με ντοματίνια, κρέμα από μυζήθρα χώμα από παξιμάδι & λάδι βασιλικού

Σαλάτα του Καίσαρα 
Μαρούλι romaine, iceberg, φιλέτο κοτόπουλο, καλαμπόκι,  

κρουτόν σκόρδου, παρμεζάνα & Caesar sause

Burrata 
Σπανάκι, κίτρινα-μαύρα ντοματίνια, vinegret μυρωδικών, 

 πέστο από φιστίκια Αίγινης

Δροσερή 
Σπανάκι, ρόκα, καραμελωμένο αχλάδι σε κρασί μαυροδάφνης,  

καπνιστό αμύγδαλο & τσαλαφούτι

Μελιτζανοσαλάτα 
Μελιτζάνα, πιπεριές, σκόρδο, ξύδι & μαϊντανός

Τυροκαυτερή / Κοπανιστή 
Ζυμωμένη με καπνιστή πιπεριά Φλωρίνης

Τζατζίκι αβοκάντο 
Με ginger και lime

Tartar Σολωμού 
Με αβοκάντο & μάνγκο

Ποικιλία τυριών - αλλαντικών 
Γραβιέρα Κρήτης, γραβιέρα με τσίλι, παρμεζάνα, καπνιστό Γκούντα, 

σαλάμι Μιλάνο, σαλάμι αέρος & προσούτο, συνοδεύονται με Chutney & κριτσίνια

ΖΕΣΤΆ ΟΡΕΚΤΙΚΆ

Σπαστή πατάτα 
Με κρέμα κατσικίσιου τυριού & λάδι καπνιστής πάπρικας

Ραβασάκι 
Φέτα σε τραγανό φύλλο με μαυροσούσαμο, λουσμένο με ρακόμελο 

Φλογέρες* 
Με γλυκόξινη, πικάντικη σάλτσα

Πάντρεμα Τυριών 
Κροκέτες με γραβιέρα Χανίων & φέτα παναρισμένες με αμύγδαλο,  

μαρμελάδα σύκο μέλι με τρούφα και μαύρο σουσάμι

Μαστέλο Χίου 
Με γλυκό βύσσινο   

Ποικιλία άγριων μανιταριών 
Σωτέ με βούτυρο και θυμάρι

Ψητά λαχανικά
Τραγανά φιλετάκια κοτόπουλο με σως 

Με γλυκό dressing μουσταρδας

Χοιρινό Σωτέ 
Χοιρινό σβησμένο με κρασί & κυδωνάτες πατάτες αρωματισμένες με βότανα

Μοσχαράκι bourguignon 
Με κόκκινο κρασί, μανιτάρια & κρεμμυδάκι πέρλα



ΡΙΖΟΤΟ & ΠΑΣΤΑ

Ριζότο μανιταριών 
Ποικιλία μανιταριών, με πάστα μαύρης τρούφας & μπισκότο παρμεζάνας

Κριθαρότο γαρίδας*  
Αρωματισμένο βούτυρο με εστραγκόν, μαϊντανό & βασιλικό

Σκιουφυχτά αλα Γκρέκα 
Με καπνιστό χοίρινο απάκι, ντοματίνια κονφί, κόκκινη πιπεριά, κρεμμύδι,  

φρέσκο τυρί, ρίγανη και λάδι καπνιστής πάπρικας

Πέννες κοτόπουλο 
Γραβιέρα, λιαστή ντομάτα & βασιλικός

ΘΑΛΑΣΣΙΝΈΣ ΠΕΡΙΠΛΑΝΉΣΕΙΣ

Γαρίδες* Tempura (4 ατόμων) 
Με γλυκόξινη sause

Σολωμός σχάρας 
Με λαχανικά βουτύρου & κρούστα εσπεριδοειδών 

Φιλέτο λαυράκι 
Με σάλτσα βουτύρου, σπανάκι & καρότο baby

ΣΤΕΡΙΑΝΑ

Μπιφτέκι σχάρας ροκφόρ 
Με ροκφόρ & πατάτες country

Φιλέτο κοτόπουλο 
Με ντοματίνια & ρόκα baby

Φιλέτο χοιρινό 
Με πατάτες βουτύρου & σάλτσα από γλυκό κόκκινο κρασί

Μπριζόλα Μοσχαρίσια 
Με σπαστές πατάτες

Rib Eye 
Με φρέσκιες πατάτες baby & ρόκα με ντοματίνια

Aρνάκι 
Με μέλι & θυμάρι συνοδευόμενο από τραγανές πατάτες βουτύρου

Τριλογία κρεατικών 
Μπιφτέκι, στήθος κοτόπουλο, χοιρινά μπριζολάκια  

συνοδεύεται με πατάτες πίτες και πιπεριά Φλωρίνης

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ 

Σπασμένο μιλφέιγ  
Καραμελωμένα φύλλα σφολιάτας, κρέμα βανίλιας, παγωτό βανίλια, σιρόπι καραμέλας 

Σουφλέ σοκολάτας 
Με μαύρη σοκολάτα, ρούμι & παγωτό βανίλια

Dubai cheesecake 
Φύλλο καταϊφι, με πραλίνα φυστίκι & τυρί κρέμα

Τάρτα μήλου 
Συνοδεύεται με παγωτό

Creme Brûlée 
με βανίλια Μαγαδασκάρης & τραγανή καραμερωμένη κρούστα

Πορτοκαλόπιτα 
Συνοδεύεται με παγωτό

Ποικιλία φρούτων εποχής
Παγωτό (μπάλα)

Αγορανομικός & Υγειονομικός υπεύθυνος καταστήματος: Ζέρβας Άγγελος

Στις τιμές συμπεριλαμβάνονται όλοι οι νόμιμοι φόροι 13%, 24% (φαγητό), 24% (αλκοόλ), 0,5% (δημοτικός φόρος). Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει αν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό 
στοιχείο. Οι τιμές που αναγράφονται είναι σε ευρώ. Για τις παρασκευές των εδεσμάτων χρησιμοποιούμε έξτρα παρθένο ελαιόλαδο (μαγειρευτά & σαλάτες), ηλιέλαιο & σπορέλαιο (τηγανητά). Αν έχετε 
αλλεργία ή δυσανεξία σε κάποιο τρόφιμο ή συστατικό, όπως σουσάμι, σιτάρι, σίκαλη, βρώμη, λούπινο, οστρακοειδή, μαλάκια, ιχθυρά, γάλα & γαλακτοκομικά, ξηρή καρποί, διοξείδιο του θείου 
και θειώδεις ενώσεις, παρακαλούμε να μας ενημερώσετε πριν παραγγείλετε. Τα προϊόντα με (*) είναι κατεψυγμένα.

RESTAURANT & NIGHT L IFE


